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平素は、格別のご高配を賜り、厚く御礼申し上げます。 

 エースコック株式会社（本社：大阪府吹田市 社長：村岡 寛）では、様々な切り口で新商品

が乱立される中で、誰もが共感・理解できる「シンプルで食べ飽きない味」をキーワードに、ラ

ーメン本来の味わいが楽しめる商品を開発しました。 

あっさりした味わいのスープにもちもちのノンフライめんがシンプルながらクセになる味わい

の一杯です。 

また当商品の普遍的で食べ飽きない味わいを古き良き時代“昭和”を想起させるパッケージ

デザイン、商品名で表現しました。若年層には“非日常的なものに触れる新鮮さ”を、中高年

層には“慣れ親しんだ懐かしいおいしさ”を味わっていただける一杯です。 

 つきましては、下記要領にて発売いたしますので、何卒よろしくお願い申し上げます。 

 
【 商 品 名 】 

昭和の鶏ガラ中華そば 

昭和の野 菜 タ ン メ ン 

   
 
【 発売日・発売地区 】 

 平成 20 年  4  月  21  日 （  月  ）  全 国  
 

昭和世代も平成世代も誰もが共感 

古き良き時代“昭和” の「シンプルで食べ飽きない味」を味わう一杯 

昭和の鶏ガラ中華そば 
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【 商 品 特 長 】 

商 品 名 昭和の鶏ガラ中華そば 昭和の野菜タンメン 

め    ん 

適度な弾力と歯切れの良さを併せ持っ

たノンフライめんです。 

（＃２０丸：湯戻し時間４分） 

適度な弾力があり、滑らかでしなやかな

ノンフライめんです。 

（＃２０丸：湯戻し時間４分） 

ス ー プ 

鶏ガラベースに魚介だしとポークエキス

を加えた正統派の醤油スープです。別

添の胡椒でキレのある味わいに仕上げ

ました。 

チキンベースに魚介や香辛野菜の旨

みを凝縮した正統派タンメンスープで

す。ごま油の風味が食欲を一層そそり

ます。 

   か や く 

シャキシャキのもやしにメンマ、なると、

ねぎに２枚の焼のりを加えたオーソドッ

クスな中華そばの具材構成に仕上げま

した。 

シャキシャキとしたキャベツに、色鮮や

かなコーンとメンマ、ねぎ、もやし、キク

ラゲ、人参を加え、彩りよく仕上げまし

た。 

パッケージ 
「レトロ感」と「おいしさ感」を演出した、素朴さの中に味わい深さがあるデザインに

仕上げました。 

  

【 商 品 概 要 】 

商 品 名        昭和の鶏ガラ中華そば 昭和の野菜タンメン 

内 容 量        ９８g  （めん６５g） １０７g  （めん６５g） 

か や く        なると、もやし、ねぎ、メンマ、 
焼のり 

キャベツ、コーン、メンマ、ねぎ、 
もやし、キクラゲ、人参 

荷          姿        １２食×１ 

ＪＡＮコード        49  01071  23413 3 49  01071 23414 0 

ＩＴＦコード        012  49  01071 23413 6 012  49  01071 23414 3  

希望小売価格        １７０円（税抜価格） 

個装サイズ        １６５Φ×７５mm 

段ボールサイズ        ５０７×３４３×１５７mm 

個  装  重  量        １２１ｇ １３０ｇ 

ケース重量        １．９kg ２．０ｋg 
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本件に関するお問い合わせ先 

     エースコック株式会社 マーケティング部 広告宣伝チーム 
         TEL 06-6338-3501  FAX 06-6330-9477 
         〒564-0063 大阪府吹田市江坂町 1-12-40 
 
 

一般読者様からのお問い合わせ先 
         エースコック株式会社 お客様相談室 
         TEL （大阪）06-6338-2745 （東京）03-3982-9518  
     受付時間 9：00～17：30（土・日・祝祭日を除く） 
     エースコックホームページ http://www.acecook.co.jp/ 
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