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平素は、格別のご高配を賜り、厚く御礼申し上げます。 

エースコック株式会社（本社：大阪府吹田市 社長：村岡 寛）では、新商品「和の真髄 

カレーうどん」を発売いたしますので、ご案内申し上げます。 

気温の下がるこの時期、和風カップめんカテゴリーはシーズンインを迎えます。そこで

当社はこの時期、特に食べたくなる「濃厚」で「とろみ」のあるスープが特長のカレーう

どんを開発しました。  

 そば屋発祥のメニューであるカレーうどんに、生姜や白味噌を隠し味として効かせるこ

とで、和のメニューならではの奥深さを加えました。生姜は“深いコク”と“後口の良さ”

を、白味噌は濃厚なスープを“まろやか”にし、カレーうどんとしてのつゆの美味しさを

いっそう引き立てます。 

 つきましては、下記要領にて発売いたしますので、何卒よろしくお願い申し上げます。 

 
【 商 品 名 】 

和の真髄 カレーうどん 

 
 
【 発売日・発売地区 】 

 平成 21 年  10  月  26  日 （  月  ）  全 国  
 
 

そば屋で食べる“カレーうどん”の味をエースコック開発陣が再現！ 
隠し味の“生姜”や“白味噌”が“和”の奥深さを演出！！ 

和の真髄 カレーうどん 新発売 
平成 21 年 10 月 26 日 発売 

http://www.acecook.co.jp 



【 商 品 特 長 】 

商 品 名 和の真髄 カレーうどん 

め    ん 弾力があり、滑らかで喉越しのよいカレールゥと絡みの良いめんです。 
（＃10 角・湯戻し時間 5 分） 

ス ー プ 
牛肉と野菜の旨みをたっぷり詰め込んだ特製ルゥに鰹や煮干等、魚介のだしを

合わせました。隠し味に生姜と白味噌を加え、濃厚なスープにまろやかなコク

と後口の良さを演出しました。 

か や く 程よく味付けした豚肉、彩りの良いねぎを入れ、油揚げと玉ねぎを加えました。 

パッケージ 黒をベースカラーに使用した、落ち着いたトーンのデザインです。調理写真を

ダイナミックに見せることで、ルゥの美味しさを表現しました。 

 
 
 
 【 商 品 概 要 】 
商 品 名        和の真髄 カレーうどん 

内 容 量        114g （めん 67g） 

か や く        味付豚肉、玉ねぎ、ねぎ、油揚げ 

荷          姿 12 食×1 

ＪＡＮコード        49 01071 22452 3  

ＩＴＦコード        1 49 01071 22452 0 

希望小売価格 220 円（税抜価格） 

個 装 サ イ ズ        165φ×75mm 

段ボールサイズ 507×343×157mm 

個  装  重  量 141g 

ケ ー ス 重 量        2.1kg 
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商品に関するお問い合わせ先 

     エースコック株式会社 マーケティング部 広告宣伝チーム 
         TEL 06-6338-3501  FAX 06-6330-9477 
         〒564-0063 大阪府吹田市江坂町 1-12-40 

 
報道関係者様からのお問い合わせ先 

エースコック PR 事務局 株式会社プラチナム 
担当：櫻井・松永・牧野 
TEL 03-5572-6073  FAX 03-5572-6075 

 
一般読者様からのお問い合わせ先 

         エースコック株式会社 お客様相談室 
         TEL （大阪）06-6338-2745 
     受付時間 9：00～17：30（土・日・祝日を除く） 
     エースコックホームページ http://www.acecook.co.jp/ 
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