
                          平成 20年10月吉日 

ACECOOK NEWS RELEASE                
 

 
 
 
 

平素は、格別のご高配を賜り、厚く御礼申し上げます。 

エースコック株式会社（本社：大阪府吹田市 社長：村岡 寛）では、「渾身の飲み干す一

杯」シリーズより、新商品を発売させて頂きますので、ご案内申し上げます。 

「飲み干す一杯」シリーズは、スナックタイプが主流であったタテ型カップめん市場に、

「本格」という新しい価値軸を提供しシェアを拡大して参りました。今回の新メニューは、「飲

み干す一杯」ブランドの主旨である「こだわり×本格派」スープはもちろんの事、「食べ応え」

も更に高めた一杯として開発致しました。 

今回のメニューは、別添に弊社独自技術である「レトルト背脂」を使用した商品を開発しまし

た。従来のタテ型では味わえなかった本格的なとんこつラーメンに仕上がっております。 

つきましては、下記要領にて発売いたしますので、何卒よろしくお願い申し上げます。 

 

 

【 商 品 名 】 

タテロング 渾身の飲み干す一杯 

背脂豚骨ラーメン 

 
 

【 発売日・発売地区 】 
 平成 20 年  10  月  27  日 （  月  ）  全 国  

 
 

人気シリーズに新メニューが登場 エースコックの独自技術「レトルト背脂」を使用！！ 

タテロング 渾身の飲み干す一杯背脂豚骨ラーメン 新発売 

平成 20 年 10 月 27 日 発売 

http://www.acecook.co.jp 



【 商 品 特 長 】 

商 品 名 
タテロング 渾身の飲み干す一杯 

背脂豚骨ラーメン 

め    ん 
滑らかでコシのある細めんです。適度に味付けを効かせ、スープとの相性を良く

し、丸みのあるめんに仕上げました。（＃２４丸 湯戻し時間３分） 

ス ー プ 

ポークの旨みをベースに、チキンやオニオン・ガーリックをバランス良く配合し

た、濃厚で深みのあるとんこつスープです。背脂パックを加える事で、豚脂の旨

みが加わり、飽きの来ないスープに仕上げています。 

か や く 
香ばしい炒りごま、旨みのある焼豚、歯応えの良いキクラゲに、ねぎ、紅しょうが

を入れ、彩り良く仕上げました。 

パッケージ 

黒を基調としたベースに、対照的に配したどんぶりの全体像と、最大の特徴であ

るスープをレンゲの持ち上げで見せる事でシズル感を高め、質感や本格感を演

出したデザインに仕上げました。 

 

 【 商 品 概 要 】 

商 品 名        
タテロング 渾身の飲み干す一杯 

背脂豚骨ラーメン 

内 容 量        １０６ｇ（めん ８０ｇ） 

か や く        ごま、焼豚、ねぎ、キクラゲ、紅しょうが 

ス  ー  プ 顆粒スープ、液体スープ 

荷       姿 １２食×１ 

ＪＡＮコード        ４９ ０１０７１ ２２７１９ ７ 

ＩＴＦコード        ０１２ ４９ ０１０７１ ２２７１９ ０ 

希望小売価格 １９０円（税抜価格） 

個装サイズ        １１１φ×１１８ｍｍ 

段ボールサイズ ４４５×３４０×１２５ｍｍ 

個 装 重 量 １４３ｇ 

ケース重量        ２．０ｋｇ 
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商品に関するお問い合わせ先 

     エースコック株式会社 マーケティング部 広告宣伝チーム 
         TEL 06-6338-3501  FAX 06-6330-9477 
         〒564-0063 大阪府吹田市江坂町 1-12-40 

 
報道関係者様からのお問い合わせ先 

エースコック PR 事務局 株式会社プラチナム 
担当：牧野・厚地・大澤 
TEL 03-5572-6073  FAX 03-5572-6075 

 
一般読者様からのお問い合わせ先 

         エースコック株式会社 お客様相談室 
         TEL （大阪）06-6338-2745 
     受付時間 9：00～17：30（土・日・祝祭日を除く） 
     エースコックホームページ http://www.acecook.co.jp/ 
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